Landslagskockarna visar: sa gor du den officiella Fotbollspizzan

Tillsammans med Coca-Cola i Sverige lanserar herrlandslaget i fotboll den officiella
Fotbollspizzan. Pizzan har gemensamt tagits fram av spelarna och forfinats av
landslagskockarna Mats Brostrom och Gustaf Sandfridsson. En pizza kan géras pa manga
satt — har delar herrlandslagets kockar receptet pa sin version av Fotbollspizzan.

Pizza och Coca-Cola ar ett sjalvklart val for manga nar de samlas hemma i sofforna for att
heja fram herrlandslaget i kommande fotbolls-EM. Som en hyllning till alla fans har spelarna
gatt ihop och tillsammans rdostat fram ingredienserna for den officiella Fotbollspizzan. Det
fardiga receptet har sedan utvecklats och forfinats av landslagskockarna Mats Brostréom och
Gustaf Sandfridsson. Pizzan finns tillgdnglig pa 500 pizzerior 6ver hela landet i samband med
fotbolls-EM 2021. Har delar herrlandslagets kockar receptet pa deras version av
Fotbollspizzan.

— Pizza, Coca-Cola och fotboll dr en perfekt kombination. Recepten kan se lite krdvande ut
men ar helt klart vart att prova. Bérja med den inlagda chilin och pizzadegen. Sen ar det
egentligen bara fantasin som satter granserna. Att tillsammans med vanner laga den
officiella Fotbollspizzan ar den ultimata uppladdningen infér matcherna for alla bla-gula
supporters sager, Gustaf Sandfridsson, landslagskock for svenska herrlandslaget i fotboll.

Sa gor du den officiella Fotbollspizzan

Tomatsas

Du behover:

1 gul 16k

2 vitloksklyftor

1 msk spiskummin

1 msk torkad oregano
1 msk torkad basilika
1 burk hela konserverade tomater
Olivolja

Salt och peppar
Vatten

Sa gor du:

- Skar l6ken och vitloken i mindre bitar. Svetta i olivolja tills I6ken boérjar bli mjuk utan att
den tar farg, ga i med spiskumminen. Lat I6ken och spiskumminen fa ga ihop pa medelvarme
i ungefar 1 minut.

- Ga i med tomaterna och ungefar % dl vatten. Lat det puttra upp och lagg pa ett lock och Iat
sta pa lagsta varmen i ungefar 30 minuter.

- Ga i med oreganon, basilikan, salt och peppar.

- Mixa den fardiga sasen latt med en stavmixer, smaka av med olivolja och eventuellt mer
kryddor om det behdvs.



Inlagd chili
Du behover:
5 réda chilis
% dl vatten
% dl socker
% dl attika

Sa gor du:
Varm upp socker, vatten och attika tills sockret |0st sig. Lat lagen svalna i 30 minuter. Skiva
chilin ganska tunt och lagg i en burk med tatslutande lock. SIa pa lagen och satt pa locket.

Tips! Passa pa att gora en dubbel sats da den haller lange i kylen (om du anvander rena
bestick varje gang du tar av den) och ar gott att ha pa mycket annat.

Vitlokssas

Du behover:

3 dI créme fraiche/graddfil/turkisk yoghurt
2 vitloksklyftor

Salt och peppar

Sa gor du:
Riv vitloken och blanda med den valda mejeriprodukten. Smaka av med salt och peppar.

Vitkalssallad (pizzasallad)

Du behover:

1/3 vitkalshuvud
Appelciderviniger
Torkad oregano
Salt

Socker

Sa gor du:

- Strimla vitkalen tunt, antingen fér hand eller pa en mandolin. Ldgg i en bunke och salta
ganska ordentligt. Lat vitkalen ligga och rinna av i ett durkslag.

- Krama ur vatskan ur vitkalen och blanda i lite dppelcidervindger/vitvinsvinager, en nypa
socker och den torkade oreganon.

Pizzatoppings

Du behover:

Kebabkott eller kebabkryddad ostronskivling
Champinjoner/skogschampinjoner

Riven mozzarella



Tarnade farska tomater
Skuren gul 16k
Valfritt: rucola, koriander, eller mynta

Pizzadeg (8-10 pizzor)

Du behover:

1 kg vetemjol special — eller Tipo ”00”-mjél
8 dl ljummet vatten (kroppstemperatur)
28 gram havssalt

1 msk olivolja

2 gram jast

Sa gor du:

- Smula jasten i en bunke. Tillsatt vatten, olivolja havssalt och mjol.

- Arbeta till en smidig deg och lat jasa under en kokshandduk i ca 30 minuter.

- Baka ut pizzadegen pa ett bakplatspapper och fordela tomatsasen, nedskurna svampar,
den gula I6ken och den rivna mozzarellan éver pizzan. Stoppa in pizzan ett par minuter i
ugnen pa hog varme. Nar pizzan ar krispig och gyllenbrun i kanterna tar du ut den och toppar
med raskurna svampar och kebabkottet (som tillagats ljummet), alternativt den
kebabkryddade ostronskivlingen. Lagg pa pizzasalladen tunt pa pizzan och toppa med den
inlagda chilin, vitlokssasen och de orter du valt att anvdanda. Smaklig maltid!

Tips! Om du inte kan, eller orkar, gora din egen deg kan du fraga din ndarmsta pizzeria om du
kan fa kopa loss lite deg att ta med hem.

Den officiella Fotbollspizzan finns tillganglig pa éver 500 pizzerior i Sverige. 44 pizzerior har
dessutom sarskilt framtagna bla-gula pizzakartonger som pizzan levereras i. Lds mer pa coca-
cola.se/fotbollspizzan.

F6r mer information, vanligen kontakta,

Frida Keane, kommunikationsdirektor, Coca-Cola AB
keane@coca-cola.com

+4672 147 02 40




